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Schokoladenfiguren herstellen

920 Schokoladenfiguren und modernes Schaustiick herstellen

Beschreibung Sie mochten aus Couverture kunstvolle Schaustiicke herstellen konnen? Un-
ter Anleitung einer Fachperson werden Sie Schritt fiir Schritt an dieses Ziel
herangefihrt.

Couverture vorbereiten, giessen, weiterverarbeiten
Verschiedene Dekorationen herstellen
Moderne Schaustlicke und Figuren mit erlernten Techniken herstellen

Ziel Sie erlernen die Grundlagen zur Verarbeitung von Couverture oder
frischen diese auf.
Sie stellen verschiedene Dekor- und Gestaltungselemente her.
Sie kombinieren die erlernten Techniken zu kunstvollen Figuren.

Voraussetzungen Fingerfertigkeit und Freude am Gestalten

Zeit/Dauer 2. Oktober 2023 - 4. Oktober 2023
Montag-Mittwoch, jeweils 08.30-16.00 Uhr
24 Lektionen

Teilnehmer max. 13
Zertifikat Sie erhalten eine Kursbestatigung.
Kursleiter/in Trudi Miller,

Berufskundelehrerin und UK-Instruktorin

Ort Berufsbildungszentrum Goldau
Zaystrasse 44
6410 Goldau
Kursgeld Fr. 420.00, inkl. Kursunterlagen und Material

Fr. 100.00 fur Lernende des BBZG

Anmeldung Online Anmeldeformular webiplus.ch

webip !l u s - Ein Angebot der Kaufmannischen Berufsschule Schwyz und des Berufsbildungszentrums Goldau


https://webiplus.ch/weitere-angebote/anmeldung-berufsbezogene-kurse-und-vortraege/

